
Polenta frita con salsa de tomate, albahaca, aceitunas y alcaparras. (V/SG)   $17.000

Burrata y mortadela con tomates confitados y gremolata. (SG)  $22.000

Carpaccio de lomo con rúcula, escamas de queso parmesano, alioli trufado, alcaparras y apio. (SG)  $23.000

Porchetta de cerdo con pickles de hinojo, lechuga crocante y vinagreta de mostaza y naranjas. (SG)  $19.000

Berenjena a la parmesana, tomate fresco y ricota.  (V/SG)  $17.000

Buñuelos de acelga con alioli. (V) $17.000

Pastrón sobre pan brioche con queso crema, mostaza de dijón  y pickles de cebolla y pepino. $22.000

Albondiguitas de ternera con salsa de tomate, pesto y parmesano. $22.000

Ñoquis de papa, remolacha y ricota con crema de stracciatella, ralladura de limón y frutos secos. (V)  $27.000

Penne rigate con bolognesa de la casa, crema, muzzarella y albahaca.  $25.000

Linguini con albondigón relleno de muzarella, salsa de tomate y crocante de parmesano.  $26.000

Pappardelle salteado con panceta ahumada, langostinos, champignones, zucchinis, tomate, albahaca y crema.  $31.000

Rigatoni con ragú de hongos morillas patagónicas, portobellos, coliflor crocante y salvia. (V)  $29.000

Ñoquis de papa, ajo y sémola con estofado de rabo y pangrattato $27.000

Cellentani al pesto genovés con milanesa de bondiola de cerdo y queso parmesano $33.000

Canelones de masa de albahaca rellenos de queso crema, ricota y tomates asados, con salsa Alfredo de la casa.  (V)  $28.000

Ravioles de osobuco braseado al vino tinto con salsa pomodoro, aceitunas y parmesano.  $30.000

Lasagna de ragú de salchicha italiana con tomate y muzzarella,  acompañada de ensalada de pickles  $28.000

Ravioles de espinaca, queso de cabra, mascarpone y ricota con passata de tomate y burrata marinada. (V)$30.000

Milanesa de bife de chorizo a la napolitana con papas españolas con pimentón y ajíes vinagreros fritos.  $44.000

Osobuco al vino blanco con tomate, anchoas, polenta crocante y pak choi asado.  $32.000

Pollo al spiedo al ajillo con papas españolas, cebolla de verdeo y romero.  (SG)  $33.000

Pesca del día con milhojas de papa y panceta salada,  crema de mejillones y cholgas en escabeche. (SG)  $32.000
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Polenta frita con salsa de tomate, albahaca, aceitunas y alcaparras. (V/SG)   $17.000

Burrata y mortadela con tomates confitados y gremolata. (SG)  $22.000

Carpaccio de lomo con rúcula, escamas de queso parmesano, alioli trufado, alcaparras y apio. (SG)  $23.000

Porchetta de cerdo con pickles de hinojo, lechuga crocante y vinagreta de mostaza y naranjas. (SG)  $19.000

Berenjena a la parmesana, tomate fresco y ricota.  (V/SG)  $17.000

Buñuelos de acelga con alioli. (V) $17.000

Pastrón sobre pan brioche con queso crema, mostaza de dijón  y pickles de cebolla y pepino. $22.000

Albondiguitas de ternera con salsa de tomate, pesto y parmesano. $22.000

Pannacotta de yogur con ralladura de limón y compota de frutos rojos. (SG)  $14.000

Tiramisú clásico con chocolate rallado.  $14.000

Crumble tibio de manzanas caramelizadas bizcochuelo de chocolate, salsa toffee y helado de canela. $15.000

Flan con dulce de leche y crema. (SG)  $13.000

Vaso de bizcochuelo de vainilla borrachito, frutas en almibar, dulce de leche y helado de crema americana. $14.500

AGUA  $4.500

SODA  $4.000

GASEOSAS (LINEA COCA COLA)  $5.000

GASEOSA NATURAL DE NARANJA, JENGIBRE Y MENTA 330ML  $4.800

CAFÉ NESPRESSO  $4.500

TÉ INTI ZEN  $4.000

VERMÚ DE LA CASA  $6.000

APERITIVO DE LA CASA  $6.000

QUILMES CLÁSICA PORRÓN 330 CC  $6.000

CORONA PORRÓN 330 CC  $6.500

Pasta con salsa a elección.  $22.000

Mila de bife de chorizo con papas españolas.  $38.000

N U E ST R O S
R E CO M E N DA D O S !
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CAFESANJUANOFICIAL

NO COBRAMOS 
CUBIERTOCSJCONSULTAR POR 

NUESTRA
 CARTA DE VINOS 

Y APERITIVOS!

PANES, PASTAS Y POSTRES ELABORADOS DIARIAMENTE EN NUESTRA COCINA


